
 

  

 

    Minimum 40 personnes 

  

Service en Buffet 

  

**Plats au Choix** 

  

• Hamburger : 

Pain fait maison garnie d’un véritable steak haché de bœuf de Seine-et-Marne, accompagné 

de frites préparées à partir de pommes de terre locales. 

Où 

• Hot Dog : 

Pain fait maison avec saucisse artisanale, servi avec des frites issues des pommes de terre de 

la région. 

  

Sauces 

  

Choisissez 2 sauces parmi : 

  

• Ketchup 

• Mayonnaise 

• Crème à la ciboulette 

• Moutarde à l’ancienne 

• Sauce à l’ail des ours 

  

Boissons 

  

• Coca 

• Ice Tea 

• Eau 

  

Inclus : Vaisselle jetable en bois, brasero, étuve, et camion frigorifié. 

 

Prix sur demande 
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Minimum 40 personnes 

 

** Vin d'honneur dînatoire ** 

 

-Coca, Ice Tea, cocktail champenois  

  

1 pâté croûte  

2 verrines par personne  

 

 Animation au brasero : 

10 pièces par personne : 

 

- 2 crevettes sauvages par personne 

- 2 chorizos par personne 

- Croque à la truffe, coupé en 4 

- Burgers, coupés en 4 

- 2 foies gras poêlés par personne 

 

** Repas ** 

 

- Eau plate, eau pétillante, Coca, Ice Tea  

 

                 Vin en bouteille  

Vin rouge du Beaujolais, vin blanc de Bourgogne ou rosé de Bandol, 1 bouteille à partager 

entre 5 personnes.  

  

 

**Plat principal ** 

Pain compris 

 

- Côte de bœuf de maison METZGER cuite au brasero 

Sauce aux morilles et foie gras 

- Gratin dauphinois, tomates provençales 

 

Fromage comté - brie de Meaux -chèvre 
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**Dessert ** 

- Pièce montée accompagnée de champagne 

 

Café offert 

 

Compris vaisselle - nappage - serveur - cuisinier -Brasero - bois - étuve – camion frigorifique 

 

Service à choisir : à l'assiette, en buffet ou en plat sur table. 

 

 

Ce menu saura ravir vos invités et faire de votre mariage un moment inoubliable. 

 

Pour toute information ou pour toute autre suggestion, n'hésitez pas à nous contacter au 

0682620988 ou quentin.bontet77@gmail. 

 

Prix sur demande 
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Minimum 40 personnes 

 

**Vin d'honneur dînatoire ** 

 

-Coca, Ice Tea, cocktail champenois  

  

1 pâté croûte  

2 verrines par personne  

 

 Animation au brasero  

10 pièces par personne : 

 

- 2 crevettes sauvages par personne 

- 2 chorizos par personne 

- Croque à la truffe, coupé en 4 

- Burgers, coupés en 4 

- 2 foies gras poêlés par personne 

 

** Repas ** 

 

- Eau plate, eau pétillante, Coca, Ice Tea  

 

                 Vin en bouteille  

Vin rouge du Beaujolais, vin blanc de Bourgogne ou rosé de Bandol, 1 bouteille à partager 

entre 5 personnes.  

 

 

**Plat principal** 

 Pains compris  

 

- Cochon de lait de Seine-et-Marne à la broche, ou agneau de Seine-et-Marne à la broche  

servi avec une sauce aux morilles et au foie gras 

- Gratin dauphinois accompagné de tomates provençales 

 

 

Fromage chèvre - comté - brie de Meaux – salade 
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** Dessert** 

 

  - Assortiment de mignardises composé de : 

 

Tartelette à la fraise, mini éclair au chocolat, financier et tartelette au citron.    

Champagne 

 

Café offert  

 

Service à choisir : à l'assiette, en buffet ou en plat sur table. 

 

Compris vaisselle - nappage - serveur - cuisinier 

Brasero - bois - étuve – camion frigorifique - machine à bière - tournebroche  

 

 

Ce menu saura ravir vos invités et faire de votre mariage un moment inoubliable. 

 

N'hésitez pas à me contacter pour toute modification au 0682620988. Nous sommes à votre 

disposition pour vous conseiller et veiller à ce que votre moment soit inoubliable. 

 

Prix sur demande 

 


